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Kodkvalitet

»Husdyr velfcerd
»Sundhed
»God spisekvalitet

Superb and Marketabel Meat from Efficient and Robust Animals - SUMMER (stattet af
Gront Udviklings og Demonstrations Program, Fedevareministeriet)
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Kodkvalitet

EU projektet "ProSafeBeef” har undersegt de europceiske
forbrugeres holdning til oksekad

Forbrugerne )
»|lcegger stor vaegt pa egen sundhed

»forbinder sundt ked med dyr der er produceret

udendaers, har lavt fedtindhold og | gvrigt indeholder
stoffer der kan pavirke human sundhed | positiv retning

Verbeke et al., 2009
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Kodkvalitet

Europceiske forbrugere foretraekker ofte kad fra dyr der er
helt eller delvist fodret med kraftfoder

- det er det, de er vant til

- de finder, at kead fra grcesfodrede dyr kan have

afvigende smag

Font i Furnols et al. 2009
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Sundhed
Dyr slagtet direkte fra grces

» Lavt fedtindhold
> Sundere fedt (mere PUFA, flere n-3 fedtsyrer og

lavere n-6/n-3 ratio)

> Flere vitaminer (A og E-vitamin - antioxidanter)
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Spisekvalitet
Dyr slagtet direkte fra grces

»Smag og aroma karakteristika

> Tekstur (merhed og saftighed)
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Betydningen af de forskellige spisekvalitets
egenskaber

Proediktiv model:
MQ4*=031tn+0.07ju+0.15fl+ 0.47 ov

tn - tenderness/marhed
Ju - juiciness/saftighed
Fl - flavour/smag

Ov - overall liking/samlet praeference

Watson et al. 2008
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Udfordring — at forene

»Sundhed
»Spisekvalitet
{ »Samt slagtekvalitet

| >- med Naturafgreesning
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SMAG PA LANDSKABET
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Intramuskulcert fedt
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Fedtsyre sammensacetning
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SFA MUFA PUFA
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Omeqga 3 og 6 fedtsyrer
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Fytansyre - mulig bioaktiv fedtsyre

Positiv effekt overfor
e diabetes
. Immunforsvar

mDH - eng 13

0 = Dexter - Stald e
0.18
0.16 Dexter - Strand eng
0.14 - Dexter - Eng
0.12 - ®m DH - hede

0.1 = DH -eng 14
0.08 -
0.06 - m Galloway - Strand engy
0.04 - = Galloway - overdrev |
0.02 1 ® Limousine - stald

0 _

Fytansyre 14



AARHUS ,

N UNIVERSITET FOKUS PA K@DKVALITET
TEMADAG FEBRUAR 2015

MARGRETHE THERKILDSEN

15




AARHUS
N UNIVERSITET

Farvemaling

Mdler 3 egenskaber

> Redhed a* (Gren til gré til red)
> Gulhed b* (Bla til gré til qul)
> Lyshed L* (0 - 100; sort til hvid)
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L,a,b Color Solid
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Farve af filet
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Sensorisk bedammelse -
ustruktureret skala 0-15
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Sensorisk bedgmmelse - AROMA
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Sensorisk bedammelse - SMAG
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Sensorisk bedemmelse - Tekstur
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Konklusion

»Variation i meengden af IMF - afhcenger af alder, race
og foder

»Naturafgraesning - hgjt indhold af omeqga 3 fedtsyrer og
dermed et optimalt n6/n3 forhold

»Farven - ok fra naturafgraesning

» Kod” og "vildt” aroma og smag

» Storste variation ses i tekstur egenskaber afhcenqgig af
naturtype, alder og race
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Den Europaeiske
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